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OPIS TECHNICZNY DO PROJEKTU TECHNOLOGICZNEGO
PROJEKTOWANEJ STOLOWKI SZKOLNEJ
W RYNIE UL. H. SAWICKIEJ

I. Dane ogdlne
1.1 Niniejszy projekt opracowano o nastepujace materiaty:
- projekt architektoniczny budynku;
- zakres dziatania stoléwki zgodny z obowigzujacymi przepisami.
1.2 Projekt technologlczny zawiera:
- rzut piwnic w skali 1:100 z rozrysowanym uktadem funkcjonalnym i

wyposazeniem technologicznym;
- rzut parteru w skali 1;100 z rozrysowanym uktadem funkcj onalnymi
wyposazeniem technolog1cznym ‘
- pI‘ZGkI’O_] pionowy budynku w skali 1:100;
opis techniczno — technologiczny.
II. Skrocony opis techniczny projektowanego budynku
2.1 Budynek wolnostojacy , dwupietrowy, catkowicie podpiwniczony (drugie
pigtro usytuowane w wiezbie dachowe;).
2.2 Konstrukcja budynku szkieletowa - Zelbetowa.
2.3 Wypehienie $cian z bloczkéw betonu komérkowego — ocieplona
styropianem. Sciany dwustronnie tynkowane.
2.4 Stropy konstrukgeji zelbetowe;.
2.5 Dach konstrukcji drewnianej — dwuspadowy pokryty blachg
dachéwkopodobna.
2.6 Posadzki w piwnicy i na parterze z plytek terakotowych.
2.7 Stolarka z tworzywa sztucznego.
2.8 W budynku projektowane sq nastepujace instalacje:
elektryczna;
wodociagowo — kanalizacyjna;
centralnego ogrzewania z kottowni zewnetrzne;;
wentylacja grawitacyjna i czesciowo mechaniczna.
2.9 Dane techniczne czesci budynku przeznaczonej na stotowke:
- powierzchnia zabudowy — 309,00m?;
- powierzchnia uzytkowa — 429,00m?;
- kubatura - 1606,00m’;
- wysoko$¢ pomieszczen:
- piwnica—2,50m
- parter — 3,26m.



[I. Wymogi budowlano - sanitarne

3.1. Posadzki muszg by¢ tatwo zmywalne i nie nasmkhwe Projektuje sie

wykonanie posadzek z gresu nieposlizgowego na calej powierzchni stotéwki.

3.2. Sciany w cale] stotéwce nalezy pomalowacé na biato, farba emulsyijna.
W piwnicy w nizej wymienionych pomieszczeniach nalezy wytozyé
Sciany do wysokosci 2,00m ptytkami glazurowanymi:

- WC personelu ,,B”;

- Obieralnia — przygotowalnia brudna ,,F”;

- Magazyn chtodnia , H”;

- Pomieszczenie sprzataczki ,,I”;

- Przygotowalnia jaj ,,N”

Jak wyzej lecz na parterze:

- Wszystkie sanitariaty ,,D.E.F.L.M.”

- Kuchnia ,,I”;

- Zmywalnia naczyn stotowych ,,J”.

Pod wszystkimi innymi urzadzeniami sanitarnymi (umywalki,

zlewozmywaki itp.) zamocowanymi na Scianach bez wyktadziny z plytek

nalezy wykona¢ ekrany z plytek glazurowanych wysokosé 1,60mi o

szerokosci 50cm poza obrys urzadzenia.
3.3. Do wszystkich umywalek, zlewozmywakéw, wanienek i brodzikéw

nalezy doprowadzi¢ wode zimna i ciepla z podgrzewaczy elektrycznych.
Wszystkie umywalki nalezy wyposazy¢ w mydto w plynie w
pojemnikach, reczniki jednorazowego uzytku, pojemniki na zuzyte
reczniki, a umywalki przeznaczone do uzytku pracownikéw stotowki
dodatkowo w plyn odkazajacy.

3.4. Po wykonaniu instalacji wodociggowej przed uruchomieniem stolowki
nalezy wykona¢ badania wody przez P.S.S.E. w Gizycku.

3.5. Oswietlenie pomieszczen $wiattem dziennym jest dostateczne za
wyjatkiem pomieszczenia zmywalni naczyn stotowych i przygotowalni
brudnej. W tych pomieszczeniach praca nie powinna przekraczaé 4godz
na jedng zmiang. O$wietlenie o natezeniu 250lux nalezy wykonaé
réwniez w nastepujacych pomieszczeniach:

- pomieszczenie socjalne, pokdj $niadan;

- przygotowalnia jaj;

- sala konsumentdw;

- kuchnia;

- pokdj intendenta.

W przygotowalni brudnej, kuchni i zmywalni naczyn, klosze o$wietleniowe

musza by¢ wykonane z tworzyw, ktore sie ttuka i nie krusza.
3.6. Wszystkie pomieszczenia beda zwentylowane grawitacyjnie.
Pomieszczenie kuchenne nalezy zwentylowaé dodatkowo okapem



blaszanym z wyciagiem zawieszonym na urzadzeniami do obrébki
termiczne;j.

3.7. Projektowana stotéwka bedzie korzystac z instniejacego Smietnika wg
planu zagospodarowania.

IV Zakres dziatania i organizacja pracy

4.1. Planowano zatrudnienie 4 — 5 kobiet.

4.2. Projektowana stotowka jest przeznaczona do wydawania 200 obiadéw

dziennie. Sala konsumentéw moze pomiescié¢ jednorazowo w zaleznosci
od jej organizacji 60 do 70 oséb.

4.3. Wejscie personelu i dostawa produktéw do magazynu w piwnicy
drzwiami I. Produkty do piwnicy beda transportowane schodami B.
Schody powyzsze sa otwarte tylko do piwnicy, wyzsze kondygnacje sa
odgrodzone $ciankg na podescie parteru.

4.4. Produkty z magazyn6w i z obieralni brudnej beda transportowane do
kuchni na parter winda w pojemnikach.

Pojemniki po umyciu w kuchni, w kaciku do mycia naczyn kuchennych,
wrocg windg do przygotowalni brudnej do szafki nr 16.

Obierki z przygotowalni brudnej po zakoficzeniu pracy stotowki beda
wynoszone schodami przez drzwi I na zewnatrz obiektu.

4.5. Odpadki positkéw ze zmywalni naczyn stotowych bedg rozdrabniane w
mtynku koloidalnym i usuwane do kanalizacji. Projektowang,
kanalizacjg¢ nalezy wyposazyé w lapacz ttuszczu.

4.6. Naczynia kuchenne bedg zmywane w wanience nr 5 i przechowywane w
szafce osuszarce nr 4. W wanience nr 5 beda zmywane réwniez
pojemniki do transportu windg produktéw z piwnicy . Czyste pojemniki
beda transportowane 1 przechowywane w obieralni w szafce nr 16.

4.7. Drobny sprzet kuchenny bedzie zmywany w zlewozmywaku
dwukomorowym nr 6 i przechowywany w szafce osaczarce nr 7.

V. Wytyczne dla uzytkownika.

5.1. Pracownice zatrudnione w stotéwce musza posiadaé aktualne ksigzeczki
zdrowia oraz wymagane kwalifikacje w zakresie podstawowych
zagadnien higieny.

5.2. Po wykonaniu i wyposazeniu stotéwki zgodnie z zaopiniowanym
projektem technologicznym przed jej otwarciem nalezy dokona odbioru
obiektu prze stuzy sanitarne P.S.S.E. w Gizycku.



Zestawienie pomieszczen piwnicy

A. Schody, gres nieposlizgowy
B. WC personelu, gres nieposlizgowy
C. Korytarz, gres nieposlizgowy
D. Pomieszczenie socjalne- pokdj $niadan personelu,
gres nieposlizgowy
E. Magazyn warzyw, ziemniakéw i owocéw,
gres nieposlizgowy
F. Obieralnia — przygotowalnia brudna,
gres nieposlizgowy
G. Magazyn produktow $wiezych, gres nieposlizgowy
H. Magazyn chtodnia, gres nieposlizgowy
I. Pomieszczenie sprzataczki, gres nieposlizgowy
J. Korytarz, gres nieposlizgowy
K. Magazyn opakowan, gres nieposlizgowy
L. Magazyn napojow, gres nieposlizgowy
M. Magazyn zasobow, gres nieposlizgowy
N. Przygotowalnia jaj, gres nieposlizgowy

16,95m?
3,50m?

16,10m?
11,41m?

14,90m?
21,22m?>

10,74m?
6,53m’
3,50m?
11,46m>
10,28m?
7,00m?
16,53m>
6,25m>

Razem:

156,37m?



Zestawienie pomieszczen parteru

A. Przedsionek, gres nieposlizgowy

B. Schody, gres nieposlizgowy

C. Hall, gres nieposlizgowy

D. WC kobiet, gres nieposlizgowy

E. WC mezczyzn, gres nieposlizgowy

F. WC niepetnosprawnych, gres nieposlizgowy
G. Szatnia konsumentow, gres nieposlizgowy
H. Jadalnia, gres nieposlizgowy

I. Kuchnia, gres nieposlizgowy

J. Zmywalnia naczyn stolowych, gres nieposlizgowy
K. Szatnia personelu, gres nieposlizgowy

L. WC personelu, gres nieposlizgowy

M. Natryski personelu, gres nieposlizgowy

N. Przedsionek, gres nieposlizgowy

O. Korytarz, gres nieposlizgowy

P. Pokéj intendenta, gres nieposlizgowy

3,57m>
16,95m?
26,00m>
8,50m*
9,00m?
4,18m?
3,74m?
113,00m?
43,60m>
7,38m?>
7,68m>
2,57m>
2,00m>

"~ 5,54m?
9,10m>
9,82m?

Razem: 272,63m?



- Zestawienie wyposazenia technologicznego
Piwnica

1. Szatka na naczynia stolowe personelu

2. Czajnik bezprzewodowy

3. Zlewozmywak 2 - komorowy

4, Stot

5. Krzesta

6. Podesty azurowe na warzywa i ziemniaki

7. Regat na owoce

8. Winda towarowa

9. Wanienka do wstepnego mycia okopowych

10. Stét pomocniczy

11. Obieraczka do ziemniakéw

12. Zlewozmywak 2 - komorowy gastronomiczny
13. Stét pomocniczy | ‘

14. Umywalka do mycia rak

15. Stét do obierania warzyw i owocow

16. Szafka osaczarka na czyste pojemniki transportowe
17. Regat na suche produkty

18. Szafka na suche produkty

19. Podest azurowy na suche produkty

20. Zamrazarka

21. Zamrazarki lub chlodziarki w/g potrzeb

22. Szafka sprzataczki na $rodki czystosci i sprzet
23. Brodzik gospodarczy zamontowany 50cm nad posadzka
24. Podesty azurowy na opakowania zwrotne

25. Podest azurowy na napoje

26. Regal magazynowy na napoje

27. Szafy na naczynia, obrusy itp.

28. Regal magazynowy na inne zasoby

29. Chtodziarka do przechowywania j aj

30. Zlewozmywak 2 — komorowy do mycia jaj

31. Agregat do dezynfekcji jaj

32. Stét pomocniczy

szt.1
szt.1
szt.1
szt.6
szt.1
szt.2
szt.1
szt.1
szt.1
szt.]
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.4
szt.1
szt.1
szt.2
szt.1
szt. 1
szt.3
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
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30.
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Zestawienie wyposazenia technologicznego

Parter

Lada szatni

Lada uchylna

Wieszaki na okrycia

Szafka osaczarka na czyste naczynia kuchenne
Wanienka do zmywania naczyn kuchennych i pojemnikéw
transportowych z piwnicy na parter
Zlewozmywak 2 — komorowy do mycia drobnego
sprzetu kuchennego

Szafka osaczarka do przechowywania drobnego
sprzgtu kucharskiego

Szafka dziatowa

Stét pomocniczy

. Piefi do rabania miesa

. Zlewozmywak 2 ~ komorowy gastronomiczny

- Stét roboczy do obrdbki miesa

Wilk do mielenia miesa

Chlodziarka podreczna

Stot roboczy do obrébki warzyw i owocow
Rozdrabniacz do warzyw, owocéw, i ziemniakéw
Umywalka do mycia rak

Stét roboczy do przygotowania potraw macznych
Chlodziarka mata na prébki kontrolne

Stot do porcjowania positkéw z szafkkami
Krajalnica uniwersalna

Okienko podawcze gotowych positkéw
Umywalka do mycia rak

Okap blaszany z wyciagiem elektrycznym

Kotly elektryczne 50 lub 60 litrowe

Stoty pomocnicze

Patelnia elektryczna szer.60cm

Kuchenki elektryczne 4 — palnikowe

Kociotki warzelne elektryczne 10, 15, i 20 litrowe
Szafka przelotowa na czyste naczynia stotowe
Miynek koloidalny

Stét roboczy

Otwor do usuwania do pojemnikéw resztek positkow
. Okienko podawcze brudnych naczys szt.1

szt.1
szt.1
szt.4
szt.1
szt.1

szt.1

szt.1

szt.1
szt. 1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.l -
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
szt.1
Sat.l-
szt.1
szt.1
szt.2
szt.3
szt.1
szt.2
szt.3
szt.1
szt.1 -
szt.1
szt.1



35. Zlewozmywak 2 — komorowy do wstepnego mycia naczyn szt.1

36. Stét pomocniczy ‘ szt.1
37. Zmywarko — wyparzarka do naczyn stolowych szt.1
38. Zlewozmywak 2- komorowy szt.1
39. Szafki BHP na ubrania pomocnicze szt.5
40. Winda towarowa szt.1
41. Biurko szt.1
42. Szafy biurowe szt.2
43. Krzesta szt.3
44.Wieszak na okrycia szt.1
45. Kabina natryskowa szt.1
46.Scianka na schodach odgradzajaca wejscie na Ip szt.1
47.Szafka kelnerska na obrusy, serwetki itp. szt.1
Uwagi:

Wyposazenie sanitariatow wynika z symboliki rysunkowej na projekcie.
Wszystkie otwory drzwiowe jednoskrzydtowe maja wymiary w Swietle
oscieznicy 90/200 cm.

Sporzadzit:

10
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nr Dpomieszczenie posadzka \powierzchnia| nr pomieszczenie posadzka \powierzchnial
1 | KORYTARZ gress nieposlizg.| 36,26 m2 L | MAG. NAPOIOW gress nieposlizg.| 4,30 m2
A | SCHODY gress nieposlizg.| 16,95 m2 N | PRZYGOT. JAJ gress nieposlizg.| 6,52 m2
B | WC PERSONELU gress nieposlizg.| 2,00m2 ~ | 14 | KORYTARZ gress nieposlizg.| 11,46 m2
C | KORYTARZ gress nieposlizg.| 16,10 m2 15 | MAG. OPAKOW. ZWROT | gress nieposlizg.| 10,28 m2
D POKOJ SNIAD. PERSON | gress nieposlizg.| 11,41 m2 16 | POM. GOSPODARCZE gress nieposlizg.| 32,88 m2
E | MAG. WARZYW gress nieposlizg.| 14,90 m2 17 | POM. GOSPODARCZE gress nieposlizg.| 16,20 m2
H | CHLODNIA gress nieposlizg.{ 6,53 m2 18 | POM. GOSPODARCZE gress nieposlizg.| 49,47 m2
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G | MAG. PROD. SUCH. gress nieposlizg.| 10,74 m2 21 | POM. GOSPODARCZE gress nieposlizg.| 15,88 m2
M | MAGAZYN ZASOBOW |gress nieposlizg.| 16,53 m2 22 | POM. GOSPODARCZE gress nieposlizg.| 32,80 m2
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nr pomieszczenie posadzka  |powierzchnia| nr pomieszczenie posadzka |powierzchnial \
A | PRZEDSIONEK gress niepodlizg | 3.57m2 | 1 | KUCHNIA gress niepodlizg | 35,54 m2 _ 11-520 RYN
B | SCHODY gress nieposlizg.| 16,95 m2 1 | ZMYW:NACZ. KUCHEN. gress nieposlizg.| 2,11 m2 ejscie glowne SWIETLICA SZKOLNA
T wejsci
3 | SCHODY gress nieposlizg.| 16,95 m2 13 | WINDA TOWAR. . A1,78 m2 do budynku TS wE
C | HALL gress nieposlizg.| 26,00 m2 O | POM. GOSPODARCZE gress nieposlizg.| 1,48 m2 ARCHI'I;,EK'[!_JRA STYCZEN 2008
E | WC chiop. gress nieposlizg.| 8,88 m2 N | PRZEDSIONEK gress nieposlizg.| 5,54 m2 RYSUNKT: SKALA. RYSUNKU:
F | WC niepelnospr. i personelu gress nieposlizg.] 3,60 m2 O | KORYTARZ gress nieposlizg.| 7,90 m2 1 . 1 OO
D WC dziew. gress nieposlizg.| 8,88 m2 K POK. SOCJAL. +SZATNIA gress nieposlizg.| 7,68 m2 )
8 | SWIETLICA gress nieposlizg.| 124,00m2 | P | POK. INTENDENTA gress nieposlizg.| 9,82 m2 PROEXTANT: NOMER RYSONKU:
H | JADALNIA gress nieposlizg.| 115,58 m2 L | WC personel. gress nieposlizg.| 2,57 m2 3
J | ZMYWALNIA gress niepodlizg.| 7,38 m2 M | NATRYSKI gress nieposlizg.| 2,00 m2




PRZEKROJ A-A
SKALA 1:100

LACHODACHO! MAT, KOLOR CER,
LATY DREWNIANE 4X5 CO 35 CM
KONTREATY 4X5 CM
PAPA TERMOZGRZEWALNA 1X

DES! PREGNO! 5CM

KONSTRUKCJA DACHU.
P

AM.

BLACHODACHOWKA MAT, KOLOR CEl
LATY DREWNIANE 4X5 CO 35 CM

L KONTREATY 4X5CM
_1 PAPA TERMOZGRZEWALNA 1X

Cl
_|PUSTKA POWIETRZNA 3 CM

JWEENA MINERALNA 20 CM
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